
#gastronomia2022
cintruenigo.com

@ayuntamientodecintruenigo



PROGRAMA

SÁBADO 1 
OCTUBRE

09:00 a 19:00 h. FERIA DEL STOCK. Los Paseos.

09:00 h. TRASHUMANCIA
09:00 h. Concentración de caballistas en las piscinas.
10:00 h. Salida en busca del ganado.
11:00 h. Comienzo de la Trashumancia desde el Corral del Pito
12:30 h. Entrada al casco urbano por el puente del polígono / 

Avda. Rubio con llegada a la Plaza de Toros.

12:00 a 14:00 h. y 19:00 a 21:00 h.EXPOSICIÓN DE FOTOGRAFÍA: 
Xaime López “LA VENDIMIA Y SUS GENTES EN CINTRUÉNIGO. 
Centro de Artes Avenida.

12:00 h. CONCURSO Degustación de Tortilla de Patata. Los Paseos.

14:30 h. LA CHULETONACHA. Comida Popular menú de sidrería con 
sobremesa musical. Máximo 180 personas. Precio 34€. 
Los Paseos. Organiza Asociación La Populacha.

19:00 h. FESTIVAL DE JOTAS DE VETERANOS Escuela de Jotas Aires 
del Alhama. Centro de Artes Avenida. 

22:30 h. RONDA GASTRONÓMICA con los Auroros de Cintruénigo y 
comienzo de la preparación de la ternera de Navarra.



DOMINGO 2 
OCTUBRE

10:00 a 11:00 h. CHISTORRADA con pan y vino ofrecido por el Con-
sejo Regulador de la Denominación de Origen del Vino 
de Navarra. En Capuchinos. 

10:00 a 11:00 h. DEGUSTACIÓN de TOSTADA CON ACEITE DE OLIVA Vir-
gen Extra en Almazara del Ebro.

10:30 h. MERCADO DE PRODUCTOS NAVARROS. Venta, degustación 
y sorteo de productos de la Asociación de Artesanos 
Agroalimentarios de Navarra. El Mercado contará con 
la presencia de empresas cirboneras como el horno ar-
tesano Josefa´s, Bacalao José Ascasibar y Lácteos las 
Tres Sierras.

10:00 y 11:30 h. PARAÍSO DE BACO: Visita guiada en Bodegas Gran 
Feudo. Reserva e inscripciones en la propia bodega el 
día 28 de septiembre en C/ Ribera, 34 previo pago de 5€

10:30 y 11:30 h. PARAÍSO DE BACO: Visita guiada en Bodega Cirbo-
nera S. Coop. y obsequio de una botella de vino Dominio 
Lasierpe Crianza. Reserva obligatoria en la propia bode-
ga C/Ribera s/n previo pago de 5€.

11:30 h. Investidura del Pregonero de la Fiesta de la Gastronomía 
Navarra.

PREGÓN, a cargo de Sergio Jiménez periodista y presentador del 
programa de televisión Los Fogones del Reyno, en Los 
Paseos.



11:45 h. GALA NAVARRA DE GASTRONOMÍA. Entrega de XIXº Premios 
Navarra de Gastronomía a Karlos Arguiñano, cocinero, 
empresario, escritor y presentador de “Cocina abierta” 
de Antena 3 y a Aaron Ortiz, chef restaurante Kabo. Sol 
Repsol y Premio jóvenes talentos 2022. Los Paseos.

12:00 h. CONCIERTO de la Banda Municipal. Los Paseos.

12:00 a 14:00 h. 19:00 a 21:00 h.EXPOSICIÓN DE FOTOGRAFÍA: 
Xaime López “LA VENDIMIA Y SUS GENTES EN CINTRUÉNIGO. 
Centro de Artes Avenida.

12:30 h. DEGUSTACIÓN GASTRONÓMICA. Los Paseos

	 - TERNERA DE NAVARRA y de ALUBIAS POCHAS a la Navarra 
ofrecida por el Ayuntamiento de Cintruénigo.

	 - VINO de la bodegas Gran Feudo y Coop. Cirbonera. 

	 Precio de todas las degustaciones 3€. Venta anticipada de vales 
en el Ayuntamiento, en el Estanco Tere y el domingo en el Quios-
co. Se servirá hasta las 14:00 h. o hasta el fin de existencias.

12:30 h. UN MUNDO DE SABORES, degustación organizada por la 
Asociación Casa Latina de Cintruénigo, ADEREC, Aso-
ciación de Malienses y productos de la cocina árabe. 
Los Paseos.

RUTA DE PINCHOS 

En los bares: Antojos, Caserón, Camelot, Cotton, Decimal, El An-
dén, 40 Ligués, El Tonelillo, La Galería, Pénjamo y Saoko.

MENÚS DEGUSTACIÓN 

En los Restaurantes: Hotel Restaurante Alhama, Asador Roma, 
Caserón, Sidrería Jofar, Restaurante Maher, El Tonelillo.



      

EL CASERÓN
Tf. 948 029 594

Degustación de entrantes con 
productos de la Gastronomía 
Navarra
A elegir entre:
Carrillera de ternera
Entrecot D.O. Navarra
Rabo de toro
Rape
Ajoarriero
Postres
Queso Idiazabal y Roncal D.O.
Cuajada de la Ulzama
Agua y Vinos D.O. Navarra
Precio: 35 €/PAX

ASADOR ROMA
Tf. 948 811 027

Entrantes
Pastel de espárragos trigueros
Creps de pollo salsa de hongos
Pochas
A elegir entre:
Carrillera de ternera a la vainilla
Paletilla de cordero con patatas 
panaderas
Rodaballo salvaje a la brasa

Chuletón de vaca a la braza
Bacalao en salsa de ajo negro
Postres de la casa
Vinos D.O. Navarra
Precio: 32€/PAX

SIDRERÍA JOFAR
Tf. 948 811 975

APERITIVO BIENVENIDA 
(JARDIN) 13:45 - 14:30
Entrantes
Ensalada fresca de tomate de 
temporada, atún y pimientos 
del cristal
Piquillos rellenos de manitas 
de cerdo
Canelones de berza rellenos de 
puerro y gambas
A elegir entre:
Merluza en salsa verde con 
almejas
Medallon de solomillo 
panaderas y salsa de hongos
4 Estaciones (brownie de 
chocolate, tarta de queso, 
brocheta de frutas y helado
Agua, Vinos,Cafes
Precio: 47€/PAX

COTTON
Tf. 948 811 209
Entrantes
Ensalada de queso de cabra y 
frutos secos
Pimientos rellenos de carne 
en salsa
Vieiras gratinadas
A elegir entre:
Sepia con patatas
Ajoarriero
Rabo de toro
Manitas de cerdo
Entrecot a la plancha
Postre Tarta al whisky
Tinto gaseosa, agua y café
Precio: 28€/PAX

EL TONELILLO
Tf. 948 083 800
Entrantes
Surtido de Ibéricos
Ensalada templada de 
trigueros, panceta y hongos 
con vinagreta de mostaza
Individual:
Hojaldre de viera, mejillones y 
gambas con crema de cigalas
A elegir entre:
Entrecot con guarnición
Carrillera de ibérico con 
patatas panadera
Bacalao con pimientos del 

cristal
Lubina al Orio con verduritas 
Postre a elegir:
Tarta de Queso & frutos rojos
Helado
Vino Lasierpe, agua y pan
Precio: 35€/PAX

HOTEL ALHAMA
Tf. 948 812 774

Degustación de entrantes 
Sushi japonés 
Tempura de verdura de 
temporada con salsa romescu
Pimientos rellenos de bacalo
A elegir entre:
Lomos de bonito encebollado
Presa ibérica a la parrilla con 
wok de verduras
Merluza rellena de vieiras con 
muselina de guisantes
Rabo de toro al vino tinto
Postres
Nido de goxúa
Leche frita con crema inglesa
Precio: 38€/PAX
Menú infantil: 
pasta con tomate, fingers de 
pollo y patatas fritas y postre
Precio: 12€/PAX

XIX FIESTA DE LA GASTRONOMÍA
MENÚS



ANTOJOS
1. Toscana: taco de bacalao 
fresco con salsa templada y 
adornado con parmesano
2. Vaso marinero: vasito de 
txaka con bogavante bolitas de 
caviar y palito de pan de pipas
3. Tostada de alcachofa 
rebozada con salsa de setas y 
virutas de jamón

CAMELOT 
• Zamburiñas a la plancha sobre 
cama de puerro y alga wakame, 
crujiente de kikos y ali oli con 
miel y muchos más pinchos
Comidas reservas 636 31 17 16

EL ANDÉN
Gran variedad de pinchos y 
comidas a la carta. 
Tf. 948 81 53 63 

EL CASERÓN
1. 	Pimientos del piquillo rellenos 
de bacalao
2. 	Hamburguesas de ternera 
D.O.Navarra
3. 	Alcachofa con foie

EL TONELILLO 
1. 	Croqueta de verduras asadas
2. 	Crep de setas y jamón con 
crema de boletus

LA GALERÍA BY JUBI
1.	 Pincho Huevo, con base de 
patata, cebolla caramelizada con 
guacamole
2.	Piquillo relleno de bacalao con 
salsa tradicional.
3.	 Tortilla de patata by Jubi

SAOKO
Marranitas - 3€
Patacón pisao-3.50€
Saokeño- 3€
Pintxo saoko-3€

Surtido de pinchos especiales 
COTTON 
40 LIGUÉS
DECIMAL
PÉNJAMO

XIX FIESTA DE LA GASTRONOMÍA
RUTA DE PINCHOS
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A -	 AYUNTAMIENTO
B -	 PARROQUIA S
C -	 ERMITA DE LA PURÍSIMA
D -	 CENTRO DE ARTES AVENIDA
E -	 MIRADOR DEL PARETÓN
F -	 CASA OTERO
G -	 CASA LOYGORRI
H -	 CASA LIGUÉS
I -	 CASA DE NAVASCUÉS

1 -	 BODEGA COOP. CIRBONERA
2 -	 BODEGA GRAN FEUDO 
3 -	 ALMAZARA DEL EBRO 
4 -	 CASERÓN
5 -	 COTTON
6 -	 ROMA
7 -	 MAHER
8 -	 LA RIBERA
9 -	 SIDRERÍA JOFAR 
10 -	 HOTEL ALHAMA

11 -	 EL TONELILLO
12 -	 CAMELOT
13 -	 PÉNJAMO
14 -	 EL ANDÉN
15 -	 DECIMAL
16 -	 SAOKO
17 -	 40 LIGUES
18 -	 EL PARQUE 
19-	 AVENIDA
20-	 LA GALERIA BY JUBI



El Ayuntamiento de Cintruénigo agradece la colaboración a todas las 
asociaciones y particulares participantes en esta fiesta.

Subvenciona Gobierno de Navarra-Nafarroako Gobernua.

www.visitnavarra.es

D
L 

N
A 

19
24

-2
01

7


