
reynogourmet.com

#gastronomia2025
cintruenigo.com

@ayuntamientodecintruenigo

XXII

3, 4 y 5 
OCTUBRE

CINTRUÉNIGO
2025

FIESTA DE LA 
GASTRONOMÍA 
NAVARRA





PROGRAMA

VIERNES 3 

20:00 h.	
LAS MIL Y UNA HISTORIAS DE LA JOTA. Recital que narra muchas 
de las grandes y pequeñas historias del género. Centro de Artes 
Avenida. Entradas www.cintruenigo.com.
22:00 h.	
JODER JUAN en C/Ligués. Organiza Hello Modernos.

SÁBADO 4

11:30 h. 
TALLER MUSICAL para niños en el quiosco de Los Paseos. 
Organiza Hello Modernos.
12:00 h. 
CONCURSO de Tortilla de Patata en Los Paseos. Colabora La 
Populacha.
12:30 h. 
ANÍMESE MARTÍNEZ festival de músicas modernas en el Patio de 
la Casa Loygorri. Entrada libre.

13:00 H.  VENGA BEA
14:00 H.  DJ
19:30 H.  ALAVEDRA
21:00 H.  VENTURI
22:30 H.  AMATRIA 
23:45 H.  WISEMEN PROJECT

@animesemartinez





13:00 h. 
RECEPCIÓN. Saludo del alcalde a los mugroneses en la carpa de 
Los Paseos.
14:30 h. 
COMIDA DE HERMANDAD en la carpa municipal previa inscripción. 
Información asociación hermanamiento Cintruénigo-Mugron.
17:30 h.  
CONCIERTO de “Los Escapateros” en la carpa municipal.
19:00 h.  
PASACALLES de “Los Escapateros” desde la carpa municipal 
hasta la Casa Loygorri.
22:30 h.  
PREPARACIÓN DE LA TERNERA. Ronda musical con los Auroros de 
Cintruénigo y comienzo del asado en Los Paseos.

DOMINGO 5

10:00 a 11:00 h. 
CHISTORRADA CON PAN Y VINO con zona libre de gluten.  
Los Capuchinos. 
10:00 a 11:00 h. 
DEGUSTACIÓN DE TOSTADAS CON AOVE aceite de Oliva Virgen 
Extra en Almazara del Ebro.



10:00 - 11:30 h. 
PARAÍSO DE BACO: 
Visita guiada en Bodega Cirbonera S.Cooperativa y obsequio de una 
botella de vino “Finca Lasierpe Chardonnay”. Reserva obligatoria en 
la bodega C/Ribera s/n previo pago de 6€. Plazas limitadas.
10:30 h. 
MERCADO DE PRODUCTOS NAVARROS. Venta, degustación y sorteo 
de productos de la Asociación de Artesanos Agroalimentarios 
de Navarra. El Mercado contará con la presencia de empresas 
cirboneras como el horno artesano Josefa’s y lácteos Las Tres 
Sierras. Los Paseos. 
11:30 h. 
CONCIERTO con la Banda Municipal. Los Paseos.
12:00 h. 
XXII FIESTA DE LA GASTRONOMÍA NAVARRA. Los Paseos
INVESTIDURA de la XXII Fiesta de la Gastronomía Navarra 2025 a 
Reyno Gourmet. 
PREGÓN Y ENTREGA DEL PREMIO XXII Fiesta de la Gastronomía 
Navarra 2025 a Aitor Mena Navascués, Chef ejecutivo del Grupo La 
Fábrica.
12:30 h. 
DEGUSTACIONES GASTRONÓMICAS 
Con zona libre de gluten. Los Paseos
• 	 TERNERA DE NAVARRA ASADA y ALUBIAS POCHAS ofrecidas por 

el Ayuntamiento de Cintruénigo en colaboración con Carnicería 
Roberto, Carrefour y Conservas Camporel. 

• 	 VINO ofrecido por Bodegas Gran Feudo y Bodega Cooperativa 
Cirbonera. 

Precio de la degustación. 4€ (3€+1€ fianza vaso). 



Venta anticipada de vales en: Ayuntamiento, Dulces Katty, Estanco 
Tere y el domingo en el Quiosco de Los Paseos. 
La degustación se servirá hasta las 14:00 h. o hasta fin de 
existencias.
12:30 h. 
UN MUNDO DE SABORES, degustación organizada por la 
Asociación Casa Latina y Asociación de Ecuatorianos de 
Cintruénigo.
13:00 h. 
DEGUSTACIÓN DE PRODUCTOS de “La Ferme de Foie Gras” de 
Mugron, a cargo de la Asociación Hermanamiento Cintruénigo - 
Mugrón

RUTA DE PINCHOS 
En los bares de la localidad: La Ribera, Camelot, El Caserón, Cotton, 
Decimal, 40 Ligués, La Galería, El Andén, Jubilado, El Tonelillo, 
Saoko, Avenida, Bnin

MENÚS DEGUSTACIÓN
Degustación de Gastronomía Navarra en los Restaurantes de 
la localidad: Hotel Restaurante Alhama, Sidrería Jofar, Avenida, 
Cotton, El Tonelillo, Jubilado, Caserón, Asador Roma.



EL ANDÉN
Comidas a la carta y 
pinchos variados. 

40 LIGUES
Surtido de pinchos, 
raciones, comidas y 
cenas. 
Reservas 948 811 833.

ASADOR ROMA
•	 Alubias pochas a la 

manera tradicional
•	 Pimientos del 

piquillo con 
ventresca de atún

•	 Chistorra a la sidra
A ELEGIR
•	 Chuletón de vaca a 

la brasa
•	 Entrecot de vaca a 

la brasa
•	 Rabo de vaca al vino 

tinto con puré de 
patata

•	 Dorada a la brasa 
con guarnición

Postres caseros y 
bebida
Precio: 38€

CAMELOT
Comidas a la carta, 
Sorpresas y pinchos 
especiales. 

CASERÓN
•	 Pinchos y 2 

menús especiales. 
Consúltanos:  
948 029 594

COTTON
Comidas a la carta y 
pinchos variados

HOTEL ALHAMA
ENTRANTES 
•	 Mil Hojas de 

Bacalao, Patata y 
•	 Pimientos Asados 

sobre fondo de 
Romesco 

•	 Wok de Verdura 
Ribera con Pollo y 
Fideos de Arroz 

A ELEGIR
•	 Dorada al Horno con 

escamas de Patatas 
•	 Lingote de Manitas 

con Salsa Vizcaina 
•	 Carrillada de 

Ternera con 

Cremoso de Boniato 
POSTRE
•	 Panchineta 

de Crema con 
Almendra Tostada 

Vino, Gaseosa o Agua, 
Pan 
Precio: 36,50€

Menú infantil
•	 Espirales con 

tomate y Finger de 
pollo empanado con 
patatas 

•	 Helado con Galleta 
Precio: 13€

JUBILADOS
•	 Ensalada de queso 

de jamón y micuit 
de pato con frutos 
secos y reducción 
de Módena

•	 Fritos variados con 
croquetas de queso 
Idiazabal

A ELEGIR
•	 Cordero asado al 

romero con patata 
panadera

•	 Cachopo con 
guarnición

XXII FIESTA DE LA GASTRONOMIA  -  MENUS



•	 Rabo de todo a la 
reducción de Pedro 
Ximénez

•	 Sepia a la plancha 
con guarnición

•	 Bacalao al ajoarriero 
con huevo

•	 Lubina al Orio 
con verduritas en 
tempura

POSTRES
•	 Tarta de queso y 

arándanos
•	 Cuajada con miel y 

nueces
•	 Flan con nata
Helados de la casa
Bebida y pan
Precio: 27€
Reservas watsapp 
600 631 640

SIDRERÍA JOFAR
13:45 - 14:30 
· Aperitivo bienvenida 

(jardín) 
· Menú gastronómico 
Precio: 52€

LA RIBERA
•	 Jamón ibérico 

de cebo con 
pantumaca

•	 Ensalada de 
ventresca con 
vinagreta de 
verduras

•	 Hojaldre de 
espinaca con queso 
de cabra

•	 Gambones a la 
plancha

A ELEGIR
•	 Chuletón de vaca 

500 gr./persona
•	 Presa de cerdo 

blanco a la brasa
•	 Carrilleras 

estofadas al vino 
tinto

•	 Entrecot de vaca a 
la brasa

•	 Costillas de cordero 
a la brasa

•	 Conejo a la brasa 
con acietico y ajos

•	 Rabo de toro 
estofado

•	 Lubina al estilo Orio
•	 Rodaballo a la brasa 

con salsa de Orio 
(Sup. 5€/persona)

•	 Calamar a la brasa 
con ajilimójili

POSTRES CASEROS
Precio: 45€

TONELILLO
CENTROS
•	 Ensalada templada 

de panceta ibérica 
y frutos secos con 
vinagreta de miel

INDIVIDUAL
•	 Hojaldre de queso 

de cabra con 
crema de cebolla 
caramelizada

•	 Degustación de 
pochas de Tudela

A ELEGIR
•	 Solomillo de 

cerdo ibérico con 
reducción de Pedro 
Ximénez

•	 Lubina con refrito 
de ajetes y trigueros

POSTRE
•	 Tarta de queso con 

frutos rojos
Vino Lasierpe, agua 

y pan
Precio: 37 €
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A -	 AYUNTAMIENTO
B -	 PARROQUIA S
C -	 ERMITA DE LA PURÍSIMA
D -	 CENTRO DE ARTES AVENIDA
E -	 MIRADOR DEL PARETÓN
F -	 CASA OTERO
G -	 CASA LOYGORRI
H -	 CASA LIGUÉS
I -	 CASA DE NAVASCUÉS
J- 	 CASA MUSEO MÉDICO RURAL

1 -	 BODEGA COOP. CIRBONERA
2 -	 BODEGA GRAN FEUDO 
3 -	 ALMAZARA DEL EBRO 
4 -	 CASERÓN
5 -	 COTTON
6 -	 ROMA
7 -	 MAHER
8 -	 LA RIBERA
9 -	 SIDRERÍA JOFAR 
10 -	 HOTEL ALHAMA
11 -	 EL TONELILLO

12 -	 CAMELOT
13 -	 AZÚCAR Y CANELA
14 -	 EL ANDÉN
15 -	 DECIMAL
16 -	 SAOKO
17 -	 40 LIGUES
18 -	 EL PARQUE 
19-	 AVENIDA
20-	 LA GALERIA BY JUBI
21- 	 BNIN	



RUTA DE PINCHOS

JUBILADOS
Viernes: 
• Cazuelica de huevos con 

patata panadera y hongos.
Sábado y Domingo: 
•	Taco de bacalao a la 

toscana
•	Brocheta mar y tierra; cola 

de gambón y champiñón
•	Tosta de queso brie con 

jamón y padrones
•	Croqueta de la abuela
•	Montadito de alcachofas 

con foie
•	Surtido de pinchos en 

barra

LA GALERIA
•	Base de patata y cebolla 

con guacamole junto a 
huevo poché

•	Pincho de foie con 
manzana caramelizada

•	Pincho de bacalao con 
salsa de tomate y especias

TONELILLO
•	Cebolleta confitada al 

chardonay con pasas
•	Verduleras en tempura con 

melaza de vino tinto

PINCHOS ESPECIALES

•	40 LIGUÉS
•	ANDÉN
•	BNIN
•	CAMELOT
•	CASERÓN
•	COTTON
•	DECIMAL
•	SAOKO



Nuestro más sincero agradecimiento a las 
asociaciones cirboneras y a todas las perso-
nas particulares cuya generosa entrega, en-
tusiasmo y colaboración hacen posible, año 
tras año, la celebración de esta entrañable 
Fiesta de la Gastronomía Navarra. Gracias 
por ser el alma de una tradición que nos une, 
nos llena de orgullo y da vida a lo mejor de 
nuestra tierra. cintruenigo.com
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